REGGELI KINALAT
BREAKFAST MENU



REGGELI KINALAT / BREAKFAST MENU

ELERHETO MINDEN NAP 7:00 - 12:00 ORAIG / AVAILABLE EVERY DAY FROM 7:00 TO 12:00

TOJASETELEK / EGG DISHES

Fehér vagy barna toast kenyérrel /
with white or brown toast

EGGS BENEDICT 4900.-
Buggyantott tojds, sonka, paraj, hollandi martds / $ol
Poached eggs, ham, spinach, Hollandaise sauce

EGGS ROYALE 5900.-
Buggyantott tojds, lazac, paraj, hollandi martds / golo

Poached eggs, salmon, spinach, Hollandaise sauce

EGGS FLORENTINE 4 200.-
Buggyantott tojds, paraj, hollandi martas / gofl
Poached eggs, spinach, Hollandaise sauce

HAM & EGGS 2 db /2 pcs 2 60%.
RANTOTTA / OMLETT - 2 DB / ADAG 1800.-
Scrambled eggs / Omelette - 2 pcs / portion i
TUKORTOJAS / FOTT TOJAS / BUGGYANTOTT TOJAS - 2 DB / ADAG  1800.-
Fried eggs / Boiled eggs / Poached eggs - 2 pcs / portion $0
VALASZTHATO FELTETEK / OPTIONAL CONDIMENTS:

Sajt / Cheese 400.-
Gomba / Mushroom 600.-
Paprika / Bell pepper 400.-
Bacon / Bacon 800.-
Koktélparadicsom / Cherry tomato 400.-
SUlt kolbdsz / Grilled sausage 1000.-
Sonka / Ham 800.-
ARIA BUFEREGGELI / ARIA BUFFET BREAKFAST 14 900.-

PéksUtemények, felvdgott- és sajtvdlogatds, friss z6ldségek,

gyimolcsdk, hdzi mdrtogatdsok, vdlasztott tojasétel, kavé, tea,
gyimolcslevek, pezsgb /

Various pastries, cold cuts, cheese selection, fresh vegetables, fruits,
homemade spreads, egg dish of your choice, coffee, teq, juices, sparkling wine

FRANCIA REGGELI / FRENCH BREAKFAST 3900.-
2 db croissant, vaj, hdazi lekvdr, frissen facsart narancslé $o0
vagy kavé vagy tea /

2 pcs croissant, butter, homemade jam,

fresh orange juice or coffee or tea

Az allergének tekintetében kérje felszolgdld kollégdink segitségét. / Ask our staff for help with allergens.

Glutén Laktoz Mogyord 3 Hal Tojds @ Diofelek Zeller Mustar o, Szezdm
& Gluten Lactose % Peanuts Fish 0 Egg Tree nuts ﬁ) Celery Mustard % Sesame



SKANDINAV REGGELI / SCANDINAVIAN BREAKFAST

Tojdsrdntotta 2 tojdsbdl, fUstdlt lazac, magvas kenyér, z6ldflszeres
sajtkrém, kapribogyo, csemegeuborka, mézes mustar /

Scrambled eggs (2 eggs), smoked salmon, multigrain bread,

herb cream cheese, capers, pickled cucumber, honey mustard

MAGYAR REGGELI / BEST OF HUNGARY
Magyaros rantotta 2 tojdsbdl, kolbdsz, sonka,
bacon, paprika, paradicsom, pirités /
Hungarian scrambled eggs, sausage, ham,
bacon, bell pepper, tomatoes, toast

QUINOA SALATA / QUINOA SALAD

Quinoa, avokddd, paraj, koktélparadicsom,
buggyantott tojds, fenyémag, térék mogyord /
Quinoa, avocado, spinach, cherry tomatoes,
poached egg, pine nuts, hazelnuts

GRANOLA, JOGHURT, GYUMOLCS
Granola, yoghurt, fruits

AMERIKAI PALACSINTA, JUHARSZIRUP
Pancake, maple syrup

REGGELI ITALOK / BREAKFAST DRINKS

Espresso
Double espresso
Americano
Cappuccino
Flat white
Café latte
Latte macchiato
Melange
Frappé

kokusz, fahéj, vanilia / coconut, cinnamon, vanilla
Espresso Tonic
Matcha latte
Matcha tonic
Hot chocolate
Tea

Fresh orange juice - 2,5 dl

Irish coffee

Bloody Mary

Mimosa

Bellini

Sauska Extra Dry - sparkling wine

Glutén Laktoz Mogyord 3 Hal Tojds @ Diofelek Zeller Mustar
& Gluten Lactose % Peanuts Fish 0 Egg Tree nuts ﬁ Celery @ Mustard

6 500.-
$0hon

6 500.-
$oh

6 900.-
0%

3200.-
800w

3200.-
$0h

1200.-
1800.-
1300.-
1800.-
2 000.-
2 000.-
2 000.-
2100.-
2100.-

2 500.-
2100.-
2 600.-
2 000.-
1500.-

2 900.-

4 900.-
4 500.-
4 500.-
4 500.-
4 500.-

o, Szezdm
o
Sesame



EBED & VACSORA
LUNCH & DINNER



MENU / MENU

ELERHETO MINDEN NAP 12:00 - 22:30 ORAIG / AVAILABLE EVERY DAY FROM 12:00 TO 22:30

ELOETELEK / STARTERS

GULYASLEVES, KOVASZOS KENYER 5 800.-
Goulash soup, sourdough bread 8¢
KECSKESAJT MOUSSE, MARINALT BEBICEKLA, PISZTACIA, SZEDER 5400.-
Goat cheese mousse, marinated baby beets, pistachios, blackberries 0w
MARHATATAR, SZAR“VA,SGOMB,AS MAJONEZ, 7 400.-
VOROSBORGEL, SZOLO, FENYOMAG goo
Beef tartare, truffle mayo, red wine gel, grapes, pine nuts

PIRITOTT LIBAMAJ, MARINALT ASZALT SZILVA, 8 900.-
BURGONYAKREM, SULT HAGYMA, KAVES JUS $0ot

Seared foie gras, marinated prunes, potato cream,
roasted onion, coffee-infused jus

POSIROZOTT LAZAC, TENGERI SPARGA, 8 500.-
ANGOLZELLER-SALATA, LAZACKAVIAR, VAJMARTAS Dot
Poached salmon, samphire, celery salad, salmon caviar, butter sauce

FOETELEK / MAIN COURSES

PIRITOTT FOGAS, SULTKARFIOL-PURE, FEKETEGYOKER, TOROKMOGYORO 15 200.-
Pan-seared pike-perch, roasted cauliflower purée, black salsify, hazelnuts  &0w ¢

RICOTTAS TORTELLINI, SPENOT, SUTOTOKPURE, 9 400.-
PARMIGIANO REGGIANO MARTAS 800
Tortellini with ricotta, spinach, pumpkin purée, Parmigiano Reggiano sauce

SULT TANYASI CSIRKEMELL ES COMBKROKETT, 12 200.-
PAPRIKAS MARTAS, GALUSKA, UBORKASALATA $olt

Roasted free-range chicken breast & chicken thigh croquette,
paprika sauce, Hungarian dumplings, cucumber salad

GRILLEZETT MARHAHATSZIN, KAKUKKFUVES BURGONYATERRINE, 20 500.-
LYONI SHALLOT, ECETES ALMAPAPRIKA 0%
Grilled beef sirloin, potato terrine with thyme,

Lyonnaise-style shallots, pickled pepper

OMLOS MANGALICAPOFA, KREMES POLENTA, 16 500.-
PIRITOTT BROKKOLINI, CHILIS GYONGYHAGYMA ik
Tender Mangalica pork cheek, creamy polenta, sautéed broccolini, chili pearl onions

Glutén Laktoz Mogyord 3 Hal Tojds @ Diofelek Zeller Mustar o, Szezdm
& Gluten Lactose % Peanuts Fish 0 Egg Tree nuts ﬁ Celery Mustard °? Sesame



DESSZERTEK / DESSERTS

SAJTTORTA, MALNA NAMELAKA, FEHER CSOKOLADE, 4 500.-
CITRUSOS KESUDIOMORZSA 00V
Cheesecake, raspberry namelaka, white chocolate,

citrus cashew crumble

VANILIA MOUSSE, MAK GANACHE, 4 500.-
SZILVA CHUTNEY, KALACSROPOGOS gof
Vanilla mousse, poppy seed ganache,

plum chutney, brioche crisp

CSOKOLADE CREMEUX, SOS KARAMELL, 4 500.-
AFONYA, MANDULAPISKOTA obhew
Chocolate crémeux, salted caramel,

blueberries, almond sponge cake

Glutén Laktéz Mogyoro 3 Hal Tojds @p Diofelek Zeller Mustar o Szezédm
Gluten D Lactose % Peanuts Fish 0 Egg Tree nuts ﬁ Celery @ Mustard ° Sesame



ITALLAP
DRINK LIST



COCKTAIL LIST

!

WILD & FRUITY
Briottet Melon Liqueur, Chipotle, grape, sparkling wine

5900.-

=

SMOKED PLUM
Del Maguey Vida Mezcal, plum, black tea, chocolate

5700.-

T

SOMETHING PONCHA
Bacardi Carta Blanca rum, raspberry, ginger, honey

5900.-

=

) TANTALIZING
Arpdd Apple palinka, vetiver, quince, lime

5700.-

T

APPLE PIE
Shanky’s Whip Whisky liqueur, cinnamon, apple

5500.-

LONDON MULE
Tanqueray gin 0.0%, lime, ginger beer

4 500.-



ARIA TREASURES RS A

RUINART - BLANC DE BLANCS 85 000.-
Champagne, France

DOM PERIGNON - BRUT 2015 190 000.-
Champagne, France

KRUG - GRANDE CUVEE 172¢éme EDITION 220 000.-
Champagne, France

ST. ANDREA - BOLDOGSAGOS GRAND SUPERIOR 2024 35 000.-
Eger, Hungary

SZEPSY - PERCZE FURMINT 2024 55 000.-
Tokaj, Hungary

CANTINA TERLAN - RISERVA NOVA DOMUS 2022 65 000.-
Alto-Adige, Italy

RACINES - STA. RITA HILLS CHARDONNAY 2022 70 000.-
California, USA

JOSEPH DROUHIN - MEURSAULT 2022 85 000.-
Burgundy, France

SAUSKA - ORDOGAROK CABERNET SAUVIGNON 2019 55 000.-
Villdny, Hungary

VEGA SICILIA - ALION 2021 85 000.-
Ribera del Duero, Spain

JOSEPH DROUHIN - GEVREY CHAMBERTIN 2022 85 000.-
Burgundy, France

ANTICA TERRA - PINOT NOIR CORIOLIS 2015 95 000.-
Oregon, USA

OPUS ONE 2021 350 000.-

California, USA



PEZSGOK /
SPARKLING WINES

SAUSKA - BRUT
Tokaj, Hungary

KREINBACHER - ROSE BRUT
Somlé, Hungary

FOLLADOR - PROSECCO
VALDOBBIADENE SUPERIORE BRUT
Italy

PHILIFfPONNAT - RESERVE
PERPETUELLE BRUT
Champagne, France

VEUVE CLICQUOT - BRUT
Champagne, France

DE STEFANI - PROSECCO VALDOBBIADENE
MILLESIMATO BRUT 2023
Italy

MOET - IMPERIAL BRUT
Champagne, France

LOUIS ROEDERER - COLLECTION 246
Champagne, France

AGRAPART - “7 CRUS” EXTRA BRUT
Champagne, France

DEUTZ - BRUT ROSE
Champagne, France

BILLECART - SALMON - LE ROSE
Champagne, France

PHILIPPONNAT - BLANC DE NOIRS
Champagne, France

pohar / glass
120ml

5000.-

5800.-

5800.-

9 900.-

12 000.-

Az évjdarat az elérhetd készlet fuggvényében vdltozhat. /

Vintages may vary based on availability.

Uveg / bottle
750ml

24 000.-

28 000.-

28 000.-

49 000.-

60 000.-

32 000.-

45 000.-

65 000.-

65 000.-

65 000.-

75 000.-

95 000.-



BOROK / WINES Pener Somi % 230mi
FEHERBOROK / WHITE WINES

BABARCZI - SAUVIGNON BLANC 2025 3 200.- 15 000.-
Pannonhalma, Hungary

GIZELLA - TOKAJ DRY 2025 3 200.- 15 000.-
Tokaj, Hungary

FIGULA - SOSKUT OLASZRIZLING 2025 3 600.- 18 000.-
Balatonfired, Hungary

BALASSA - NYULASZO FURMINT 2025 4 500.- 22 000.-
Tokaj, Hungary

BORBELY - KEKNYELU SELECTION 2022 22 000.-
Badacsony, Hungary

HARASZTHY - PREMIUM CHARDONNAY 2024 3900.- 19 000.-
Etyek, Hungary

KIKELET - KASSAI HARSLEVELU 2023 25 000.-
Tokaj, Hungary

VILLA GYETVAI - MANIFESTO RIESLING - 25 000.-
FURMINT 2024
Balatonfired, Hungary

OMBRE - PINOT GRIGIO DELLE VENEZIE 2025 3 600.- 18 000.-
Veneto, Italy

GOBELSBURG - GRUNER VELTELINER 2025 4 500.- 22 000.-
Kamptal, Austria

DOMAINE FEVRE - CHABLIS 2024 5 800.- 29 000.-
Burgundy, France

TWO RIVERS - CONVERGENCE 25 000.-
SAUVIGNON BLANC 2025
Marlborough, New Zealand

DOMAINE VACHERON - SANCERRE 2024 45 000.-
Loire, France

PETER JAKOB KUHN - 40 000.-
“OESTRICH QUARZIT” RIESLING 2022

Az évjdarat az elérhetd készlet fuggvényében vdltozhat. /
Vintages may vary based on availability.



VOROSBOROK / RED WINES *""“Sem "%/ 2%m

VILLA GYETVAI - ROSSO 2024 3200.- 15 000.-
Balatonfired-Csopak, Hungary

SZIJJARTO ELOD - PINOT NOIR 2024 4900.- 24 000.-
Etyek, Hungary

BABARCZI - MERLOT 2022 5 800.- 29 000.-
Pannonhalma, Hungary

GERE - KOPAR CUVEE 2022 6 900.- 34 000.-
Villdny, Hungary

GRAL - PELZBERG KEKFRANKOS 2020 22 000.-
Tolna, Hungary

SAUSKA - CUVEE 7 SIKLOS 2021 36 000.-
Villdny, Hungary

KOVACS NIMROD - GRAND BLEU 2019 49 000.-
Eger, Hungary

HARASZTHY - FANTASTICO MALBEC 2021 3 500.- 17 000.-
Mendoza, Argentina

PENFOLDS - MAX’S SHIRAZ 2021 6 500.- 32 000.-
South Australia

CHATEAU D’ISSAN - BLASON D’ISSAN MARGAUX 2023 59 000.-
Bordeaux, France

TENUTA SAN GIORGIO - BRUNELLO DI MONTALCINO 65 000.-
“UGOLFORTE” 2019

Italy

M. CHAPOUTIER - CHATEAUNEUF-DU-PAPE LA BERNARDINE 2020 65 000.-
Rhone, France

CHATEAU CLINET - FLEUR DE CLINET POMEROL 2021 69 000.-
Bordeaux, France

DOMAINE VACHERON - SANCERRE ROUGE PINOT NOIR 2018 69 000.-
Loire, France

COUVENT DES JACOBINS - ST.EMILION GRAND CRU 2018 75 000.-
Bordeaux, France

Az évjdarat az elérhetd készlet fuggvényében vdltozhat. /
Vintages may vary based on availability.



ROZEBOROK / ROSE WINES "™/ Zomi

SAUSKA - ROSE 2025 3200.-
Villdny, Hungary

MINUTY - M ROSE 2025 4 900.-
Provence, France

TERMESZETES EDES BOROK /
DESSERT WINES pohar / gloss

ANONYM - ZENIT LATE HARVEST 3900.-
Etyek, Hungary

HOLDVOLGY - SWEET SZAMORODNI 2013 3 900.-
Tokaj, Hungary

SAUSKA - 5 PUTTONYOS ASZU 2022 7 500.-
Tokaj, Hungary

ALKOHOLMENTES BOROK /
ALCOHOL-FREE WINES Pener o

BRUT DARGENT - SPARKLING CHARDONNAY ZERO 3 500.-
France

MISTY COVE - SAUVIGNON BLANC ZERO 3500.-
Marlborough, New Zealand

UBY - MERLOT ZERO ALCOHOL 3500.-
Languedoc, France

BERES - FURMINT GRAPE MUST 3200.-
Tokaj, Hungary

Az évjdarat az elérhetd készlet fuggvényében vdltozhat. /
Vintages may vary based on availability.

Uveg / bottle
750ml
15 000.-

24 000.-

Uveg / bottle
500ml

19 000.-

19 000.-

35 000.-

Uveg / bottle
750ml

17 000.-

17 000.-

17 000.-

15 000.-



ROVIDITALOK / SPIRITS

GIN

UK
TANQUERAY LONDON DRY
TANQUERAY NO.10
BOMBAY SAPPHIRE
TARSIER LYCHEE & RASPBERRY PINK

TANQUERAY ALCOHOL FREE 0.0

HUNGARY
ARPAD PAPRIKA
ARPAD RASPBERRY

SCOTLAND
HENDRICK’S

GERMANY
MONKEY 47

JAPAN
ROKU THE JAPANESE CRAFT

HOLLAND
BOBBY’S

SPAIN
GIN MARE MEDITERRANEAN

TEQUILA / MEZCAL

ESPOLON BLANCO
PATRON SILVER
PATRON REPOSADO
PATRON ANEJO

DEL MAGUEY VIDA

VODKA

CIROC

KETEL ONE

GREY GOOSE
BELUGA GOLD LINE

ar / price / 40ml

3500.-
4 000.-
3500.-
5500.-

3 000.-

4 500.-
5 000.-

4 500.-

5500.-

4 000.-

4 000.-

4 000.-

3500.-
7 000.-
7 500.-
8 000.-

5 000.-

4 000.-
3500.-
5000.-
14 000.-



RUM / CACHACA ar / price / 40ml

BACARDI CARTA BLANCA 3500.-
BACARDI CARIBBEAN SPICED 3500.-
DICTADOR 20 6 500.-
PLANTERAY ORIGINAL DARK 3500.-
DIPLOMATICO RESERVA EXCLUSIVA 4 500.-
ZACAPA CENTENARIO NO.23 5500.-
YPPIOCA PRATA CACHACA 3500.-
WHISKY
SCOTCH
SINGLE MALT
THE MACALLAN 12 7 000.-
GLENMORANGIE ORIGINAL 12 4 000.-
GLENFIDDICH 18 12 000.-
LAGAVULIN 16 10 000.-
LAPHROAIG 10 500.-
SCOTCH
BLENDED
JOHNNIE WALKER BLACK LABEL 3500.-
MONKEY SHOULDER 4 000.-
IRISH
JAMESON 3500.-
OLD BAILE 4 500.-
AMERICAN
BULLEIT BOURBON 3500.-
WOODFORD RESERVE 4 500.-
WOODFORD RYE 4 500.-
JACK DANIEL’S SINGLE BARREL 5 000.-
JAPANESE
NIKKA FROM THE BARREL 5500.-
HIBIKI JAPANESE HARMONY 10 000.-
SHINOBU PURE MALT 6 500.-

COGNAC / BRANDY / PISCO

HENNESSY VS 3 500.-
CHRISTIAN DROUIN CALVADOS VSOP 6 500.-
CASTAREDE ARMAGNAC VSOP 6 000.-

1615 PISCO PURO QUEBRANTA 4 000.-



LIQUEUR

AMARETTO DISARONNO
LUXARDO MARASCHINO
COINTREAU

BAILEY’S

SHANKY’S WHIP
CHAMBORD
RAMAZOTTI SAMBUCA
D.O.M. BENEDICTINE
FRANGELICO

ITALICUS

BRIOTTET CAFE
BRIOTTET CHERRY
BRIOTTET GINGER
BRIOTTET PEACH
BRIOTTET CASSIS
BRIOTTET LYCHEE
BRIOTTET BASIL
BRIOTTET ELDERFLOWER

BITTER

UNICUM

UNICUM ORANGE BITTER
UNICUM RISERVA
APEROL

CAMPARI

JAGERMEISTER

FERNET BRANCA
FERNET MENTA

PALINKA

ARPAD IRSAI OLIVER / GRAPE
ARPAD BARSONY BIRS / QUINCE
ARPAD LEPOTICA SZILVA / PLUM
BRILL GONCI KAJSZI / APRICOT
BRILL KIFFER KORTE / PEAR

ar / price / 40ml

4 000.-
3 000.-
3 000.-
3 000.-
3500.-
4 000.-
3 000.-
4 000.-
4 000.-
4 000.-
3000.-
3 000.-
3 000.-
3 000.-
3 000.-
3 000.-
3000.-
3 000.-

3500.-
3 500.-
4 000.-
4 000.-
4 000.-
4 000.-
3 000.-
3 000.-

5500.-
5500.-
5500.-
6 000.-
6 000.-



EROSITETT BOROK /
FORTIFIED WINE

9DI DANTE PURGATORIO
9DI DANTE INFERNO

9DI DANTE PARADISO
LILLET BLANC

SOROK / BEERS

NOAM LAGER

FIRST PILSNER

FIRST VOODOO IPA
FIRST WIETBIER

FIRTS BELGIAN CHERRY
CLAUSTHALLER 0%

UDITOK / SOFT DRINKS

COCA-COLA

COCA-COLA ZERO

SPRITE ZERO

FENTIMANS PREMIUM INDIAN TONIC
FENTIMANS ORIENTAL YUZU TONIC
FENTIMANS NATURALLY LIGHT TONIC
FENTIMANS PINK GRAPEFRUIT TONIC
FENTIMANS ROSE LEMONADE
FENTIMANS GINGER BEER

RED BULL

RED BULL SUGARFREE

FRESH ORANGE

HAZI LIMONADEK /

HOMEMADE LEMONADES

KLASSZIKUS / CLASSIC
MANGO / MANGO
EPER / STRAWBERRY
MALNA / RASPBERRY
MARACUJA / PASSION

ar / price / 80ml

340 ML
330 ML
330 ML
330 ML
330 ML
330 ML

250 ML
250 ML
250 ML
200 ML
200 ML
200 ML
200 ML
200 ML
200 ML
250 ML
250 ML
250 ML

400 ML
400 ML
400 ML
400 ML
400 ML

5500.-
5500.-
5500.-
4 000.-

3500.-
3500.-
3500.-
3500.-
3500.-
3000.-

1500.-
1500.-
1500.-
2 000.-
2 000.-
2 000.-
2 000.-
2 000.-
2 000.-
2 000.-
2 000.-
2 900.-

3 000.-
3300.-
3300.-
3300.-
3300.-



VIZEK / WATERS

ACQUA PANNA
SAN PELLEGRINO

ARIA FILTERED WATER (STILL)
ARIA FILTERED WATER (SPARKLING)

KAVE, TEA / COFFEE, TEA

ESPRESSO

DOUBLE ESPRESSO
AMERICANO
CAPPUCCINO
CAFFE LATTE

FLAT WHITE

LATTE MACCHIATO
MELANGE

IRISH COFFEE

ICED LATTE
ESPRESSO TONIC
HOT CHOCOLATE
MATCHA LATTE (MANGO, STRAWBERRY)
CHAI LATTE
MATCHA TONIC
TEA SELECTION

NOVENYI TEJ / PLANT BASED MILK

250 ML
750 ML
250 ML
750 ML
750 ML
750 ML

1500.-
2 500.-
1500.-
2 500.-
1300.-
1300.-

1500.-
2 200.-
1600.-
2 200.-
2 500.-
2 500.-
2 500.-
2 600.-
5500.-
2 500.-
3500.-
2 500.-
2100.-
2100.-
2 600.-
2 000.-

200.-



CAFE LISZT

IK HOTELS KFT.
Executive Chef: Hiermann Viktor
Barmanager: Németh Sdndor

Budapest H-1051, Hercegprimds utca 5.
+36 20 438 8824
cafeliszt.hu

Asztalfoglalds / Table reservation
book@cafeliszt.hu

Az allergének tekintetében kérje felszolgdlod kollégdink segitségét.
Ask our staff for help with allergens.

Araink Forintban értendéek, az AFA-t tartalmazzdk,
15% szervizdij pedig a szdmla végosszegéhez adédik. /
All prices are in Hungarian Forint inclusive of VAT,
15% service charge will be added to your bill.




